Heidelbeerkuchen
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Flr den Belag:
1 kg Heidelbeerew verlesen, waschen, gut abtropfen Lassen

Flr den Telg:

100 g Spelsequark, wmit 1 €L, Mileh, 1 €, 4 BbL. Spelsesl, 50 g
Zucker, 1 Phckehen vanillin-Zucker, Salz verrithren, 200 9
welzenmehl mit 12 g (4 gestrichene Teel,) Backpulver mischen,
sieben, die Hilfte davon unterrithren, den Rest des Mehls
wnterkneten den Telg auf dem Boden einer gefetteten Springform
(Purchwmesser etwa 26 cm) ausrollen, am Rand etwas
hochdriicken, die Heloelbeeren gleichmirbio auf dew Teig verteilen

Fiur den cueb:

50 ¢ Butter geschwmetdig rithren, nach und wach 100 g Zuckey,
250 g Spelsequark, 1 B, 1 Phckehen Soben-Pulver vanille-
Geschmack, 5 Essl, kalte Milch unterridaren, den QM’E Uber die
Heidelbeeren verteilen

BaAckRzZELE: 60 - FO Minuten, Strom: 1F5-200, Gas: 2iYz-3 >
Pen Kuchewn Ln deér Form érkalten lassen,



